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Asepto Supra 

 
Leírás: Folyékony, lúgos tisztító- és fertőtlenítő szer 

élelmiszeripari és mezőgazdasági üzemek részére 

 

Termékerősségek: • Jó baktericid és fungicid hatás 

  •  Foszfát- és szilikátmentes 

  •  Jó anyag-összeférhetőség 

  •  Csökkentett habzás, magas vízkeménység esetén is     
használható 

•  Strengt 

Felhasználási terület  Élelmiszeripari üzemek termelési területének és 

berendezéseinek  tisztítására és fertőtlenítésére.  

  

Tulajdonságok Megjelenés: Halványsárga folyadék 

  Sűrűség: 1.2 - 1.24 g/cm³ (20 °C-on) 

  pH: 13.5 – 14.0 
   (1 %, 20 °C, ioncserélt víz) 

  Tárolás: -10  és + 30°C között 

 

Alkalmazás Javasolt minden gyártási folyamat után a berendezések 

tisztítása Asepto Supra-val.  
 

1. Előöblítés langyos vízzel 

2. Tisztítson és fertőtlenítsen 0.5 – 1 % felhasználási 
oldattal (pl. 100 ml Asepto Supra 20 liter vízhez). 
Behatási idő minimum 10 perc. Győződjön meg róla, 
hogy a keringtetési hőmérséklet legalább 40 – 50 °C 
legyen! 

3. Alaposan öblítse le ivóvíz minőségű vízzel.
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Javasolt az Asepto Supra-t felváltva használni  
Horolith termékcsaláddal. Ez az eljárás biztosítja 
az ásványi szennyeződések, úgymint tejkő, rozsda 
és vízkő maradványok eltávolítását. 

 
 

Fertőtlenítés 
 

 
 
Kórokozók 

Felhasználási 
oldat 

Behatási idő Hőmér-
séklet 

Szerves-

anyag 

terhelés 

Baktériumok (EN1276) 

Staphylococcus aureus (DSM 

799) Pseudomonas aeruginosa 

(DSM 939) Escherichia coli (DSM 

682) Enterococcus hirae  (DSM 

3320) 

 
 
 

0.4% - 0.7% 

 
 
 

10 min 

 
 
 

40°C 

 
 

1% nyers tej  

Élesztőgomba (EN1650) 

Candida albicans (DSM 1386) 

 
0.1% - 0.7% 

 
10 min 

 
40°C 

1% nyers tej  

 
 
Az AseptoSupra képes a vizsgált törzs csíraszámát >5 log (baktérium) és> 4 log (élesztő) 
nagyságrenddel csökkenteni 0,4% alkalmazási koncentrációban 10 percen belül 40 ° C-on, 
szimulált szennyezett körülmények között (1 % nyers tej). 
 
 
Sikeresen tesztelték az EN1276 és az EN1650 szabványnak megfelelően a fent említett 
körülmények között. 

 

Anyagösszeférhetőség Az Asepto Supra minden jelenleg használt 

élelmiszeripari berendezésen használható. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
A kockázatra és a biztonságra vonatkozó utasítások az EG-biztonsági adatlapon találhatók. 
Munkatársainak oktatásához - a tisztító- és fertőtlenítőszerek kezelésével kapcsolatban - 
javasoljuk “P3 - első a biztonság” biztonsági koncepciónkat. Ez irányú kérdéseikkel 
forduljanak az illetékes eladási osztályvezetőhöz, vagy szaktanácsadóhoz. 
 


